
PROFILO

Restaurant Manager - Addetto alla ristorazione • Food and beverage manager

FORMAZIONE

Titolo di studio: III anno I.TJ. "G.Marconi*

Civitavecchia (Roma)

Corsi di formazione: qualità e controllo alimenti first in first

out, gestione personale e stress, protocollo HACCP, gesti e

posture, protezione e incendio, sistemi informatici, presso

Oisneyland Paris.

Ristorante e pizzeria’’ Maccaronì"

18-22 rue des Bourdonnais. Parigi

ESPERIENZE PROFESSIONALI

2008 a 2023 TitoUre

Compili svolti: Gestione personale, gestione acquisti e

contabilità, controllo qualità.

Specialità italiane: table Service; Take away

MANGER F00D&

BEVARE6E

Disnevland Paris ristorante “Cowbov Cookouf

2005 - 2008 Manager

Compiti svolti: Analisi PNL, gestione personale, planningNato a Roma il 2/8/68

Celibe

Disnevland Paris irstorante “Chalet.deia Marionette*

2005 • 2008 Assistente Manager

Compiti svolti: Buffetteria. Breakfast table Service
CONTATTI

Dbnevland Paris ristorante 'Bella notte*
Indirizzo; Via flaminia nuova 290

00191 Roma

2000 • 2003 Chef de partie e money counter

Compiti svolti: Fast food. take away22 rue des bourdonnais 75001 Paris

Telefono: +39 3518857873

E-matl: cmaso58@gmail.com Disneyland Paris ristorante 'Fuente de oro*

1998-2000 Chef de partie

Compiti svolti Fast food, take away

Ristorante “Lucky Luke* Sartia Marinella (Roma)
LINGUE

1995 - 1998 proprietario e gestore

Compiti svolti; Ristorazione classica. Take away
Francese madrelingua

Inglese 81
Misa sud refrigerazione Soa Pomezia (Roma)

1990 - 1995 impiegato ufficio acquisti

Compiti svolti; contatti con fornitori, analisi scostamenti e

lotti di riordino, gestione approvvigionamenti,

sistemi informatici

Autorizzo il trattamento dei dati personali contenuti nel mio

CV . in base all’an 15 del D.Los.l96/200k


