
LOREDANA CANDITA

Profilo

Esperienza trentennale nei "Food & Beverage", con attività di coordinamento ,

gestione, responsabilità, pianificazione ed organizzatone. Gestione turni e

formazione del personale. Gestione delle attività in Bar/Pasticcerie con

competenza nella gastronomia e piccola cucina, coordinamento de! servizio tra

cucina e sala. esperienza al banco . preparazione aperitivi e cocktail,

preparazbne artigianale gelato, cura della esposizione del prodotto e delle

confezioni. Gestione fornitori ed approvvigionamenti. Controllo del Food cost

per ottimizzazioTìe dei margini. Sviluppo menu e strategie commerciali.

Coordinamento e gestione di sen/izi di catering. Responsabile HACCP e

sanificatone degli ambienti. Accoglienza clientela e appianamento di

problematiche quotidiane con capacità di analisi critica e decisionale, creatività

nella generazione di solutoni.

Esperienze lavorative

Bar Pasticcerìa “GB Lacoiazione” Santa Marinella (RM) - 2014 ad oggi

Tttolare Socia. Diretone delle attività e dei personale. Gastronomia.

Preparatone aperitivi e coddail. Responsabile HACCP . delta sicurezza sul

lavoro e sanificaztone ambienti. Gestione cassa. Fatturatone elettronica (SDÌ),

ciclo attivo/passivo (software gestionale Zucchetti). Accoglienza clientela,

risolutone problemi con analisi critica e decisionale. Selezione e formazione

personale. Contatti e gestione con fornitori per reparto Bar e reparto Pasticceria.

Bar/Tabacchi/Artìcoli da regalo “Di Rienzo” - Salita De Crescenzio RM -

2006 - 2014

Banconista e servizto a tavoli con accoglienza clientela e risoluzione di

problematiche quotidiane atte alla soddisfazione del cliente. Vendita articoli da

regalo.

Bar Ristorante “La Rotonda” - Piazza del PanttieonRM - 2000-2006

Banconista. Responsabile del pedonale e gestione fornitori.

“Gran Gaffe” - Viale deirAereonautica RM - 1992-1999

Barìconista e preparazione quotidiana della gastronomia. Serviao catering dalla

organizzazione con la clientela alla prep^azione e servizio. Preparazione di

gelato artigianale. Confezionatrice di articoli da regalo, Responsabile e

riferimento del personale.
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“Camilloni” Sant'Eustachio RM - 1991-19W

Addetta alla preparazione della gastronomia quotidiana e piccola cudna.

Cocktail Bar "La Dolce Vita” - Piazza Navona 1990-1991

Barwom^, preparazione cocktail.

Pomposini “Perugina” al Pantheon - Negozio cioccolateria e

confezionamento bomboniere Piazza del Pantheon— 1990-1991
Confezionatrice.

Bar Pasticceria “Dì Rienzo" - Piazza del Pantheon RM -1988-1990

Servizio al banco e ai tavoli. Gastronomia. Addetta die confezioni regalo. Impara

in questi anni l’arte del gelato artigianale e conclude il corso A.I.B.E.S. -

Associazione Italiana Barman.

Bar Stazione di Servizio Agip - Spinacelo - RM 1982-1987

Titolare con la famiglia. Banconista. Gastronomia e piccola cucina.

Istruzione

Diploma superiore - fi Liceo Artistico - con indirizzo di architettura - Via B.M. De

Mattias RM

Lingue

Inglese - Livelto buono parlato e scritto.

Interessi

Organizzazione eventi per aiuti e/o sovvenzioni per Associazioni / irfugi / Canili e

Privati, atti al miglioramento della condizione e del benessere degli animali del

territorio.

Autorizzo il trQttamento dei dati personali contenuti nei mio C..V &( art. 13 del

Decreto Legislativo 196/2003 e art. 13 del Reg. UE 2016/679 sulla protezione

dei singoli cittadini in merito al franamento dei dati personali.


