CITTA DI SANTA MARINELLA

Citta Metropolitana di Roma Capitale
Servizio VII

AVVISO PUBBLICO PER L’INDIVIDUAZIONE DI UN SOGGETTO DEL TERZO
SETTORE QUALE PARTNER DEL COMUNE DI SANTA MARINELLA NELLA
COPROGETTAZIONE E SUCCESSIVA ESECUZIONE DEL PROGETTO
“FISH&WINE”

ART. 1 FINALITA E LINEE GUIDA OGGETTO DELLA PROCEDURA DI
COPROGETTAZIONE.

Obiettivi del progetto:

Il progetto “Fish&Wine” & una iniziativa che mira ad accrescere il valore economico del
territorio e la sua promozione culturale e turistica, attraverso la competitivita del comparto
della piccola pesca sostenibile e la valorizzazione delle eccellenze enogastronomiche
locali, in particolare quelle del settore vitivinicolo, presso la popolazione residente, i turisti
ed i visitatori, interessati alla visitazione della Citta di Santa Marinella in un periodo di
bassa stagione.

Destinatari

Il progetto prevede il coinvolgimento di professionisti della cucina, esperti del settore
turistico-culturale, in grado di lavorare con perizia sui contenuti e gli strumenti che saranno
impiegati nelle attivita di reperimento e preparazione dei prodotti, comunicazione e
sensibilizzazione, grazie ad una elevata conoscenza delle materie che riguardano il
settore della ristorazione, ma anche le tecniche di pesca e I'economia territoriale legata
alla sostenibilita della terra e del mare.

Il progetto sara direttamente partecipato dalla comunita locale dei pescatori € promosso
dalle organizzazioni imprenditoriali operanti nel’ambito dei settori del commercio e del
turismo.

Interventi e attivita

Il progetto articolato in 2 giornate prevede la creazione e la gestione di un’area
denominata “FISH & WINE experience” attraverso la quale il pescato del territorio e le
eccellenze enogastronomiche saranno prodotte e promosse attraverso una serie di ricette
e preparazioni cosiddette “finger food” che, su determinate fasce orarie, verranno offerte
gratuitamente al pubblico ed ai visitatori della Citta, ma anche a giornalisti, blogger ed
esperti di itinerari culturali, basandosi tanto sulle specie ittiche qualificate come “pesce



povero”, quanto sui frutti di mare ed altre freschissime prelibatezze direttamente prelevate
dal mare di Santa Marinella.

Alle proposte di degustazione dovranno essere abbinati seminari di carattere divulgativo,
culturale e di promozione turistica, quali:

- seminario di presentazione del prodotto ittico e delle sue qualita nutrizionali;

- seminario sulla pesca e sulla produzione agroalimentare sostenibile, con particolare
focus sulle tecniche di pesca, sulle aziende del territorio del settore vitivinicolo, olivicolo,
della produzione della carne che privilegiano protocolli di produzione biologica e
sostenibile;

- laboratorio di lavorazione e conservazione del pescato locale stagionale;

- seminario per guidare i ristoratori nellazione di riorganizzazione del menu per
determinare scelte imprenditoriali piu consapevoli dell’offerta enogastronomica del
territorio;

- degustazione guidata per giornalisti e blogger;

- seminario sugli abbinamenti “FISH & WINE”, sulla degustazione del vino novello e delle
altre selezionate etichette del territorio, centrando anche il tema del "bere responsabile”;

- presentazione di percorsi turistici tematici per valorizzare nuove location e proporre
nuove esperienze di visitazione nel contesto del turismo sostenibile, con partenza ed
arrivo dal Comune di Santa Marinella ed articolazione lungo la costa dell’Etruria
Meridionale;

Nellambito del progetto “FISH & WINE” sono state selezionate 6 specie ittiche, per
ognuna delle quali sara realizzata una scheda divulgativa che permettera di conoscere in
maniera piu approfondita le caratteristiche distintive, i valori nutrizionali, la stagionalita del
prodotto.

Per ogni specie trattata si proporra una ricetta facile da preparare, garanzia di gusto e
benessere a tavola. “Il laboratorio del gusto” sara attivo durante tutta la manifestazione e
consentira ai visitatori, a vario titolo, di assaporare gratuitamente , in orari prestabiliti, le
specie ittiche locali, identificate nel progetto, il tutto accompagnato da importanti e rinomati
Vini da Pesce, frutto del lavoro delle Cantine presenti nel territorio.

Sara proprio “il laboratorio del gusto”, sotto la “guida” degli esperti del settore, che
consentira di recuperare i sapori ormai dimenticati, 0 meglio, mai conosciuti, soprattutto
dalle nuove generazioni, delle tante tipologie di specie ittiche locali, coadiuvando la
filosofia del piacere della tavola associata ad un’esperienza sensoriale unica, che
permettera al pubblico di conoscere, oltre le tipologie di pesci, anche i contesti culturali
entro cui nascono le meravigliose ricette del territorio e gli itinerari turistico esperienziali
che ispirano.

Le date

Le date comunicate allEnte Finanziatore dallAmministrazione sono quelle riportate
nellallegata domanda di finanziamento. Con prot. n° 2024.00035835 25-10-2024,
(Allegato 1), & stato richiesto all’Ente Finanziatore il posticipo delle date. Qualora non arrivi
espressa autorizzazione da parte di Citta Metropolitana di Roma Capitale, le date
rimarranno quelle indicate nella proposta progettuale (Allegato 2).

L'approccio metodologico
Il presente avviso risponde alla volonta delllAmministrazione comunale di superare la

frammentarieta delle risposte a favore di una organizzazione dei servizi fondata su una
individuazione piu specifica delle necessita dei cittadini e dei turisti.



Il ricorso all’istituto della coprogettazione si rende necessario per selezionare un partner
che possa identificare sul territorio i destinatari degli interventi in modo piu efficace rispetto
a quanto possa fare autonomamente il Comune di Santa Marinella.

ART. 2 SOGGETTI AMMESSI A PARTECIPARE

Possono presentare domanda di partecipazione e contestuale proposta progettuale i
soggetti del Terzo settore di cui all’art. 2 del DPCM 30/03/2001 e all‘art. 4 del D.Lgs n. 117
del 3/7/2017 Codice del Terzo settore, iscritti agli albi di riferimento nella fase transitoria
per l'operativita del Registro unico nazionale del Terzo settore, in forma singola o riunite (o
che intendono riunirsi) in associazione temporanea di scopo.

ART. 3 REQUISITI DI PARTECIPAZIONE

Sono ammessi a partecipare alla presente selezione tutti i soggetti indicati all’articolo 2 in
possesso dei seguenti requisiti:

A) Requisiti di ordine generale.

Non trovarsi in alcuna delle cause di esclusione di cui all’art. 80 del D.Lgs 50/2016, in
quanto compatibili, e in ogni altra situazione soggettiva che possa determinare I'esclusione
dalla presente selezione e/o I'incapacita a contrattare con la pubblica amministrazione.

B) Requisiti speciali di partecipazione:

* Iscrizione ai Registri. Nelle more dell’operativita del Registro unico nazionale del
Terzo settore e ai sensi dell’articolo 101, comma 2 del d.lgs. 3.7.2017, n.117
(Codice del Terzo settore), il requisito dell’iscrizione al Registro unico nazionale del
Terzo settore deve intendersi soddisfatto da parte degli enti attraverso la loro
iscrizione, alla data di adozione del presente avviso, ad uno dei registri attualmente
previsti dalle normative di settore, e ove previsto, iscrizione alla C.C.I.A.A;;

* Prevedere nel proprio statuto la realizzazione di attivita che includano quelle
richieste nel presente Avviso;

* Avere maturato una comprovata esperienza nel corso dell'ultimo triennio (2021-
2022-2023), avendo gestito almeno un servizio analogo;

* Avvalersi in modo prevalente delle prestazioni personali, volontarie e gratuite dei
propri aderenti.

ART. 4 FASI DELLA PROCEDURA DI COPROGETTAZIONE
La procedura si svolgera in tre fasi:

1. selezione del/i partner con cui sviluppare le attivita di coprogettazione e di realizzazione
degli interventi previsti dal presente avviso.

2. coprogettazione condivisa con la possibilita di apportare variazioni al progetto
presentato. La procedura avra come base la discussione del progetto presentato dal
soggetto selezionato al quale potranno essere apportate integrazioni di dettaglio di
attivita/costi progettuali per la definizione dei contenuti della convenzione da stipulare.

3. stipula della convenzione.

ART. 5 MODALITA DI FINANZIAMENTO - SPESE AMMESSE AL RIMBORSO



I Comune di Santa Marinella ha partecipato al Bando indetto da Citta Metropolitana di
Roma Capitale per la concessione di contributi ai Comuni della Citta metropolitana di
Roma Capitale (ad esclusione di Roma Capitale), per la realizzazione di iniziative che
contribuiscano allo sviluppo economico, sociale e culturale del territorio e della comunita
metropolitana, nonché alla tutela e valorizzazione del’ambiente.

Citta Metropolitana di Roma Capitale con Determinazione Dirigenziale RU n. 3822 del
17.10.2024 ha concesso al Comune di Santa Marinella un contributo di € 12.099,96 per la
realizzazione dell'iniziativa: "FISH &amp; WINE": promozione culturale e turistica del
Comune di Santa Marinella attraverso la valorizzazione della filiera economica legala alla
piccola pesca locale sostenibile e delle eccellenze enogastronomiche dell'Etruria
Meridionale.

Il costo complessivo del progetto ammonta ad € 13.444.,40
(tredicimilaquattrocentoquarantaquattromila/40) in quanto prevede la compartecipazione
del Comune di Santa Marinella.

I Comune di Santa Marinella corrispondera al partner un importo del 30% per I'avvio delle
attivita ed il restante a rendiconto.

Le spese rendicontabili sono le seguenti:

1. spese di personale;

2. spese vive e documentate per la realizzazione del progetto “Fish&Wine”;

3. eventuale rimborso della quota parte delle spese generali di funzionamento
dell'Associazione/Ente esclusivamente e tassativamente imputate allo svolgimento delle
attivita convenzionate;

4. oneri relativi alle spese assicurative, ex art. 4 L.266/91.

Le spese sostenute dal soggetto selezionato verranno rimborsate a seguito della
presentazione di tutta la documentazione richiesta e degli idonei documenti giustificativi
delle spese sostenute ed ammesse a rendicontazione e della, conseguente, materiale
erogazione del contributo da parte di Citta Metropolitana di Roma Capitale al Comune di
Santa Marinella.

Le risorse finanziarie messe a disposizione dal Comune vengono integrate dalle risorse —
anche non monetarie — messe a disposizione dai soggetti e oggetto di valutazione.

La liquidazione dei rimborsi & subordinata all’acquisizione del D.U.R.C. regolare, al
superamento positivo delle verifiche tecniche ed in generale alla sussistenza dei
presupposti che ne condizionano I'esigibilita.

Il gestore assume tutti gli obblighi di tracciabilita dei flussi finanziari di cui all’art. 3 della
Legge 136/2010 e successive modifiche.

La rendicontazione dovra essere redatta secondo il modello allegato (Allegato 3).

ART. 6 DURATA
I Comune, dopo aver dato corso alla procedura di selezione di cui ai successivi articoli e
individuato il/i Soggetto/i che gestira le attivita oggetto del presente Avviso, stipulera con

esso/i una convenzione della durata di n. 3 mesi, € comunque fino alla completa
rendicontazione dell’evento.

ART. 7 MODALITA E TERMINI DI PRESENTAZIONE DELLA DOMANDA



| Soggetti interessati sono invitati, in persona del legale rappresentante, a presentare
apposita Dichiarazione utilizzando l'allegato 1, in cui manifestano il loro interesse a co-
progettare insieme al Comune di Santa Marinella secondo le linee progettuali di questo
awviso.

Il Legale rappresentante dovra dichiarare sotto la propria responsabilita, e valendosi delle
disposizioni di cui agli artt. 46 e 47 del DPR 445/2000, consapevole delle sanzioni previste
dagli artt. 75 e 76 della medesima normativa per le ipotesi di falsita in atti e dichiarazioni
mendaci nonché delle conseguenze previste, il possesso dei requisiti di cui all’articolo 3.
Alla suddetta dichiarazione dovra essere allegato il progetto operativo.

La Dichiarazione - compilata usando l'allegato 1 - unitamente al progetto, dovranno
pervenire, entro le ore 12:00 del 04 novembre 2024 esclusivamente mediante PEC
all'indirizzo protocollosantamarinella@postecert.it

Il termine sopra indicato € tassativo e pertanto non sara ammessa alcuna manifestazione
di interesse pervenuta oltre detto termine.

I Comune procedera alla pubblicazione sul proprio sito istituzionale della determinazione
dirigenziale con cui sara individuato il Soggetto/i a cui sara affidata la gestione di uno o piu
servizi oggetto del presente Avviso.

Eventuali chiarimenti o informazioni potranno essere richiesti al seguente indirizzo di posta
PEC protocollosantamarinella@postecert.it.

Art. 8 CRITERI DI VALUTAZIONE DELLE PROPOSTE PROGETTUALI

In caso di piu richieste di soggetti interessati sara nominata un’apposita Commissione
nominata con determinazione del Dirigente del Responsabile del procedimento,
successivamente alla data di scadenza della presentazione della domanda in cui
manifestano il loro interesse a co-progettare insieme al Comune.

La commissione valutera distintamente le offerte progettuali.

| Soggetti che risulteranno in possesso dei requisiti di cui all’articolo 3), saranno valutati
secondo i seguenti criteri di priorita:

CRITERIO SUBCRITERIO PUNTEGGIO
MASSIMO
A |Risorse umane messe a disposizione per la|Numero di operatori PUNTI
realizzazione degli eventi 25

Curricula degli operatori in
termini di esperienze analoghe

B |Progetto attuativo complessivo Completezza del progetto PUNTI
attuativo proposto 25

Coerenza con gli obiettivi posti
dall’amministrazione

C |Curriculum del Soggetto proponente Numero e qualita degli eventi PUNTI
analoghi organizzati dai 25
proponenti

D |Ulteriori risorse messe a disposizione dal |Quantificazione economica PUNTI

candidato dell’apporto che il candidato 25
intende offrire nella veste di ente
attuatore

Ai Soggetti non ammessi per mancanza dei requisiti verra data comunicazione formale.
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I Comune si riserva di non selezionare il soggetto gestore qualora valuti la sede proposta
per il servizio non adeguata.

La procedura di selezione € ritenuta valida anche nel caso di presentazione di un unico
Soggetto, ove il progetto presentato risulti idoneo e coerente rispetto a quanto indicato nel
presente Avviso.

Punteggio massimo attribuibile alla proposta progettuale: 100

Punteggio minimo richiesto: 60

Il punteggio minimo, se non raggiunto, costituira motivo di esclusione dalla presente
selezione.

In caso di una sola offerta il RUP provvedera direttamente alla valutazione della congruita
e all’'eventuale affidamento.

Art. 9 TUTELA DEI DATI PERSONALI

Si informa che i dati personali forniti e raccolti in occasione del presente procedimento
verranno utilizzati esclusivamente in funzione e per i fini del presente procedimento.

Il Responsabile del procedimento, ai sensi della legge 241/1990, & il Responsabile del
Servizio Dott. Luciano D’Avenia.

I Comune, i candidati e i partner che saranno selezionati sono impegnati ad adeguare la
propria organizzazione e i procedimenti relativi alla riservatezza e al trattamento dati alle
disposizioni del Regolamento UE 679/2016 e alle eventuali normative attuative nazionali in
materia.

Il presente avviso viene pubblicato integralmente all’albo pretorio on-line, sul sito web
istituzionale del Comune di Santa Marinella e sul sito di Amministrazione trasparente.

Il Responsabile del Servizio VII
Luciano D’Avenia



